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中职学校会计专业的职业素养课程开发探讨

文／中山市建斌中等职业技术学校　黄小丽

一、中职学校，会计专业学生的现状

“２＋１”校企合作办学模式作为这几年中等职业学校人才
培养的主导模式，是指中职学生经过二年在校的专业理论学

习及基本专业技能训练后，最后一年在企业完成教学计划规

定的第三学年的顶岗实习。也就是说学生经过一年的顶岗工

作，在利用企业的现场条件、人力资源、职业岗位，使所学知

识在实际岗位中得以及时的运用，有效提高学生的动手能力

和职业素养，以实现学生与企业职工的 “零距离对接”。这是

“２＋１”校企合作办学的理想状况。那么，会计专业的学生经
过这一年的顶岗实习后，给的是一份什么样的答卷呢？经过我

校学生的 “毕业调查”，“企业调查”问卷汇总如下：（１）会
计专业学生顶岗实习期间从事的就业岗位有：出纳员，会计助

理，仓库管理员，统计员，销售文员，办公室文员，质检员等

基础岗位。而在校期间取得会计从业资格证的学生中，大部分

未能从事会计类工作。（２）学生经过一年的顶岗实习后，期
待提高的能力有：计算机应用能力，书面表达能力，继续学习

能力，人际沟通能力。

二、企业对应届毕业生的期待能力分析

在专业知识方面，企业期待着学生的再学习能力。我国的

会计制度正处于不断完善的调整阶段，税务机关每月也有针

对性的培训课，旨在提高会计从业人员的社会适合性。企业的

会计工作也有别于课本的理论，实际工作更精细化，把重复繁

琐的工作精细地记录。例如，对于企业的销售业务，在理论学

习中，我们是按照记账的账务处理程序汇总记录的，因此，在

课题 《岗位英语建模在餐饮专业英语课堂的实践与研究》于

２０１５年６月顺利立项，以这两个课题为出发点英语科组教师
共撰写教育教学论文８篇，笔者的２篇与岗位英语建模相关的
论文先后在国家级刊物上发表；另外，积累了丰富的校本教材

素材，为编写中职烹饪专业校本系列教材打下了良好基础。

（２）２０１５年１２月１５日至１７日，学校１４级西餐国际班
的５名学生组队参加了在广州举行的２０１６ＨＯＴＥＬＥＸ“明日之
星”厨师大赛 （华南赛区）西餐项目比赛，学生们用自己的

专业出品和流利的英语获得评委一致好评，荣获 “明日之星”

比赛的季军，其中一名学生以优异的表现摘得最佳技术奖，这

是岗位英语建模的一次集中检验和展示：比赛中，选手需对厨

具、作品名称、烹饪手法等用英语做介绍，一个突发情况是现

场提供的冰箱温度太低，导致全体选手的果冻倒模不成功，大

家纷纷换作其他水果代替果冻来装盘，在其他学校选手纷纷

用英语回避这个事实的情况下，只有我校学生用英语 “Ｔｈｅ
ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅｉｎｔｈｅｒｅｆｒｉｇｅｒａｔｏｒｉｓｔｏｏｈｉｇｈ，ｓｏｔｈｅｊｅｌｌｉｅｓｃａｎ’ｔｂｅ
ｓｅｔ．Ｗｅｕｓｅｓｔｒａｗｂｅｒｒｉｅｓｉｎｐｌａｃｅｏｆｔｈｅｊｅｌｌｉｅｓ．Ｔｈｅｄｅｃｏｒａｔｉｏｎｉｓ
ｍｏｒｅｂｒｉｇｈｔｌｙｃｏｌｏｒｅｄ．”（由于冰箱温度过高导致果冻倒模不成
功，我们用草莓来代替，出品的颜色更靓丽）准确流利地回

答了评委们对选手英语水平的测验，受到了评委的赞赏；另

外，我学校烹饪专业学生在近两年的中职生英语技能大赛上

不断刷新最好成绩，连续暂获市二等奖６项、一等奖２项，１５

级的西餐国际班学生更历史性地闯进省赛，这两年烹饪专业学

生参加的与英语相关的竞赛成绩数量是前 ６年的成绩总和。
“台上三分钟，台下三年功”，烹饪专业学生在技能大赛赛场

上的优异表现正是岗位英语建模实践良好效果的验证，也从结

果上论证了其理论的正确性。

３．促进了烹饪专业的国际化进程
随着岗位英语建模的开展，学校烹饪专业先后有７名学生

通过新西兰国立北方理工学院方面组织的英语测试并顺利出

国留学，是学校与国际接轨的实质性成果，为学生的实习、升

学、就业又拓宽了更多的出路和渠道。

五、结语

实践证明，岗位英语建模能教授给学生 “好用、够用、

实用”的岗位英语知识，是烹饪专业与国际接轨的必然趋势。

本文只是以中职烹饪专业西餐方向的国际班为例阐述岗位英

语建模的相关理论和实践情况，希望给中餐、面点、咖啡等课

程的相关英语课提供一些参考和思路。我们应根据实际情况有

步骤地展开英语建模教学方法并且要不断反思和积累经验，只

有这样才能使岗位英语建模为社会培养出更多更好的与国际

接轨的技术技能型人才。

责任编辑　何丽华

·０４·


